
Une recette sympa pour agrémenter l’apéro, les viandes froides, les antipasti, les pâtes et la charcuterie.
Celle-ci est réalisée avec des lactaires, mais on peut aussi utiliser des petits cèpes, des petits gris (fermés), des pieds 
bleus, des champignons de Paris.

2000

2000

2000

2000

2000

2000

2000

2000
2000

Agenda et champignons.indd   1Agenda et champignons.indd   1 11/09/2023   12:14:0311/09/2023   12:14:03



2000

AprAprÈÈs-midi jeuxs-midi jeux
un moment ludique avec 
Marjolaine au City stade 
ou à la salle des fêtes 
de SNLD (en fonction 
du temps)

2000

20
00

2000

20
00

Agenda et champignons.indd   2Agenda et champignons.indd   2 11/09/2023   12:14:1811/09/2023   12:14:18


